RESTAU RANT"“ Sagmiihle 1
00 m“ ‘ 67705 Trippstadt / Pfalz
34’ Tel: +49 (0)6306 92190
Fax: +49 (0)6306 2000

E-Mail: info@saegmuehle.de

Lieber Gost, wir bedanken uns, dass Sie
sich fur

unser Haus entschieden haben und begrifien
Sie mit einem herzlichen , Willkommen®, Un-
ser Kichenteam hat fur Sie eine Auswahl an
regionalen und internationalen Spezialitaten
zusammengestellt. GroRen Wert legen wir da-
bei auf Erzeugnisse unser Pfalzer Heimat.

Damit wir Ihnen eine gleichbleibende Qualitat
servieren konnen, beziehen wir unsere
Fleischwaren von Metzgern aus der Region.
Unser Weinkeller ist ausschlielSlich mit Pfalzer
Weinen bestlckt. Unsere Bierspezialitaten be-
ziehen wir grofSteils von der Park-Brauerei aus
der SUdwest-Pfalz.

Guten Appetit und einen schonen Aufenthalt
winscht

Das Sagmuhle Team.

OFFNUNGSZEITEN

Ab Marz bis Juli, Mittwoch- Sonntag von 12°° bis 22°° Uhr.
Ab Juli bis September Dienstag-Sonntag von 12°° bis 22°° Uhr.
Wir haben von Mo. 02.11. bis Do. 17.12.26 geschlossen.

Ab Fr. 18.12.26 sind wir wieder fir sie da.
Kichenzeiten von 12°° bis 14°° und 18°° bis 20°° Uhr.
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Alkoholfreie Getranke
Orange 0,3 | s
Cola 0,3 | 56
Cola light 0,3 | s6.7.17)
Spezi 0,3 | 356
Zitrone 0,3 |
Eistee Pfirsich 0,3 |
Grapi Holunder 0,3 |
Grapos - QUELL SPARKLING 0,3 |
Grapos - QUELL STILLO,3 |
Schweppes Bitter Lemon 0,2 | 3.8
Sprudel NOBLESSE Classic 0,75 |
Sprudel NOBLESSE Naturell 0,75 |
Grapi Apfel 0,25 |
Apfelschorle 0,25 |
Apfelschorle 0,5 |
Orangensaft 0,25 |
Orangensaft Schorle 0,25 |
Orangensaft Schorle 0,5 |

Bier gemixt
Cola-Bier 0,4 | se)
Radler 0,4 |
Cola-Weizen 0,5 | e
Radler-Weizen 0,5 |
Alkoholfreie Biere

Pils alkoholfrei 0,33 |
Radler alkoholfrei 0,4 |

Valentins Hefeweizen alkoholfrei 0,5 |
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Bier vom Fass
Parkbrau,Helles’ 0,5 |
Parkbrau Pils 0,4 |
Parkbrau Stein 1 |
Valentins Hefeweizen 0,5 |

Parkbrau Export

Bier aus der Flasche
Pakbrdu Pils 0,33 |
Parkbrau Export 0,3 |

Offene Weillweine

Vier Jahreszeiten Riesling trocken, feinfruch-

tig, typischer Riesling 0,25 | )

Palmberg Scheurebe lieblich, zartwirziges
Aroma 0,25 | ¢

Grauer Burgunder trocken D.Q. 0,25 | )

WeilRer Burgunder trocken, schlank, leben-
dig mit Ananas— und Aprikosennase 0,25 |

Dirkheimer Fronhof trocken, Riesling 0,25 |
)

Freinsheimer Gewdlrztraminer Kabinett, lieb-
lich, Rosenduft 0,25 |

Offene Roséweine

Blauer Portugieser Weilsherbst trocken, mit
leichter Himbeernote in der Nase 0,25 | (9

Heroldrebe Rosé lieblich, pikant 0,25 | ¢
Offene Rotweine

Durkheimer Feuerberg Rotwein Blauer
Portugieser halbtrocken, kirschrot 0,25 | ()

Dornfelder Rotwein trocken, rund und
ausgewogen im Geschmack 0,25 | )

Merlot Rotwein trocken, frisch, fruchtig,
lebhaft und verfihrerisch 0,25 |

Cabernet Sauvignon trocken, weiche, krafti-
ge Struktur 0,25 | 9
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Vorspeisen

Rote Beete Carpaccio
Frischkasecreme, Toast (13.16,a)

Meerrettichrahmsuppe

wahlweise mit gebratener Leberwurst
(1,2,3,4,7,¢,9,j)

Toast Hawaii an Salatbouquet (agfio.13,15.16)

Salate

Kleiner gemischter Salat mit Krautern (3.

GrolSer Salat mit gebratenen Maultaschen
(2,3,6,a)

Hauptgerichte Fleisch

Pfalzer Rumpsteak 250g
mit gebratenen Zwiebeln, Bratkartoffeln
und Beilagensalat 236.8.13.4i)

Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites
und Beilagensalat @36.acg.)

Geschnetzelte Rinderleber in Madeira-
Sauce mit Spatzle und kleinem Salat 3684

Cordon Bleue mit Pommes frites und Salat
(1,2,3,13,14,16,a,9)

Hauptgerichte Fisch

Pasta mit Thunfisch und Gemuse (adfip.g46.1)

Gebratenes Buntbarschfilet,
Tomatenragout, Reis (13,15)
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Pfalzer Spezialitdten

Schiefer Sack - Bratwurtst, Leberknodel,
Sauerkraut und Brot (1234.7.ac.4.)

Zwei Leberknodel auf Sauerkraut und Brot
(1,2,3,4,7,a,c,9,j)

Ein paar Bratwdirste mit Sauerkraut und
Brot (1,2347.ac4.)

Pfalzer Teller - eine Bratwurst, eine Scheibe
Pfalzer Saumagen, ein Leberknodel mit Sau-
erkraut und Bratkartoffeln (1234.7.acg.)

Vesperkarte

Portion Hausmacher mit Leber-
wurst,Blutwurst, Schwartenmagen, Brot,
Gurke und Senf @7.a¢j)

Schinkenbrett mit ronem Schinken, Butter,
Brot und Gurke (1347ac))

Kaseteller mit Bauernbrot und Butter @.acg)

Hauptgerichte Vegetarisch

Gnocchi all* arrabbiata @cg.61.24)

Berber Omelett

Tomate, Zwiebel, Knoblauch, Brot, Salat
(a,c,14,13)

Herzhafte Kasespatzle mit Rostzwiebeln und
Apfelmus @3

Dessert

Gerne servieren wir lhnen einen unserer
leckeren Eisbecher oder ein Stlick Kuchen
von der Backerei Slama in Trippstadt.
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Flaschenweine

Heinrich Gies Sauvignon Blanc, trocken, im
Barrique gereift, gelbe und exotische Friich-
te, Komplexitat 0,75 | ¢9)

Heinrich Gies Cabernet Sauvignon,
trocken, weiche, kraftige Struktur 0,75 | ¢9)

Heinrich Gies Merlot trocken, trocken, frisch,
fruchtig, lebhaft und verfihrerisch 0,75 | ¢9)

Heinrich Gies Merlot Rosé trocken, Beeren-
frichte, harmonisch, mineralisch 0,75 | ()

Weinschorle
Riesling - Schorle sauer / sif3 0,25 | )
Riesling - Schorle sauer /st 0,5 | ()
Rosé - Schorle sauer /st 0,25 | ()
Rosé - Schorle sauer /st 0,5 | ¢
Rotwein - Schorle sauer /st 0,25 | ()
Rotwein - Schorle sauer /st 0,5 | ¢)
Schaumweine
Glas Sekt 0,1 |

Glas Prosecco weil3, jung, spritzig, frisch und
frech 0,1 |

Piccolo Henkell trocken 0,2 |

Cavalier Blanc de Blancs, brut 0,75 |
Long Drinks

Lynchberg Lemonade 0,4 | @)

Aperol - Spritz 0,25

Hugo 0,25 |

Jacky Cola 0,3 | )

Gin Tonic 0,3 |

Campari Soda 0,3 |

Campari Orange 0,3 |

Hatchen 2cl Asbach mit etwas Cola e

le
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Spirituosen
Obstler 2 cl
Kirschwasser 2 cl
Williams Christ Birne ,, Landauer Willi” 2 cl
Absolut Wodka 2 cl
Malteser Aquavit 2 cl
Jack Daniels Tennessee Whisky 2 cl
Moor-Birne Premium 2 cl
Jagermeister 2 cl
Saumagen 2 cl Krauterlikor
Ramazzotti 4 cl
Baileys 4 cl (5,6)
Asbach Uralt 2 cl

Kaffee & Co
Tasse Kaffee Creme (5)
Kannchen Kaffee Creme (5)
Tasse Haag
Kannchen Haag
Pott Milchkaffee (5)
Espresso (5)
Cappuccino (5)
Latte Macchiato (5)
Irish Coffee (5)
Tasse Schokolade

Glas Tee
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